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Menu de candne : gévrier 2026 7

Sauteé de porc HVE dijonnhaise
Petits pois carottes BIO

Tortellinis ricotta épinard sauce
tOmate

Saucisses HVE grillée
Pommes rissolées

Lundio2 . . Mardi 03 Jeudi 05 Vendredi 06
Pommes de terre BIO facon . ,
Piémontaise Velouté de tomates Velouté de carottes Cervelas hature

Dos de colin MSC sauce tomate
Choux fleurs persillés

Lundi 09

Mardi 10

Jeudi 12

Yaourt aromatisé Petit suisse sucré Vache qui rit

Camembert BIO : ) . ) ) )

, : ette Gaint Miche répe sucrée Yuits frai
Purée de pommes polres BIO Gal Saint Michel Crépe su Fruits frais
Vendredi 13

Rueibic,

Calade de pommes de terre au pesto
TROti de dinde aux poivrons
MacCaronis
Yaourt sucre
Madeleine

Carottes rapées
Normandin de Veau sauce forestiere
Petits pois Carottes
Petit suisse sucre
Compote de pommes HVE

Macédoine sauce CoCktail Crevettes et
surimi
Gratin vegetarien
Pont 'Evéque AQOP
Gateau aux pommes

Veloute de [égumes BIO
Colin meuniere MSC
Carottes Bio aux épices
Emmental BIO
Yaourt Vanille BIO

Lundi® =,

Mardi 17

Jeudi 19

Vendredi 20

Calade de pates aux légumes BIO
Emincé de volaille oriental
Haricots verts B1O
Fromage du jour BIO
Creme dessert chocolat BIO

Velouté de |égumes
ROt de porc HVE sauce Normande
Blé pilaf
Yaourt sucre
Beighet fourré

Carottes rapées
Filet de poulet houvelle agriculture a
'estragon
Pates
Camembert
Fruits frais

Veloute de |égumes
Colin pané MSC
Purée
Yaourt sucré
Compote pomme fraise

AVIS AUX PARENTS : les annulations et/ou inscriptions a la cantine doivent étre effectuées 48 heures a I’avance avant 10h, jours ouvreés sur le portail famille pour permettre au traiteur de

s’organiser. Merci de votre compréhension.




