
AVIS AUX PARENTS : les annulations et/ou inscriptions à la cantine doivent être effectuées 48 heures à l’avance avant 10h, jours ouvrés sur le portail famille pour permettre au traiteur de 

s’organiser. Merci de votre compréhension. 

jj 
 

 

 

Lundi 01 Mardi 02 Jeudi 04 Vendredi 05 

 
 

Lundi de Pâques 
férié 

Salade de pâtes aux légumes 
Saucisse de Toulouse 

Petits pois 
Cantafrais 

Yaourt velouté aux fruits 

Carottes râpées 
Palette de porc Madras 

Pommes noisette 
Petits Suisse aux fruits 

Moelleux au chocolat Pâques 

Pommes de terre façon Piémontaise 
Pavé de poisson blanc sauce crustacés 

Riz 
Cœur de Neufchâtel AOP 

Fruit frais 
    

Lundi 08 
Mardi 09 

Jeudi 11 Vendredi 12 

Lundi 15 Mardi 16 Jeudi 18 Vendredi 19 
    

Lundi 22 Mardi 23 Jeudi 25 Vendredi 26 

Radis beurre 
Poulet rôti à la moutarde 

Pâtes 
Gouda 

Crème dessert chocolat 

Salade des champs vinaigrette (carottes 
chou-fleur petits pois maïs) 

Nugget’s de volaille 
Pommes de terre quartier LOCAL 

Cantadou 
Compote de pommes HVE 

 

 
Chou-fleur BIO mimosa 

Chili sin carne BIO (végétarien) 
Riz BIO 

Madeleine BIO 
Fromage blanc nature Bio et dosette de 

sucre 
 

Salade du chef (tomates betteraves 
râpées maïs fromage et salade) 

Sauté de volaille à la crème 
Blé aux petits légumes 

Yaourt sucré 
Gâteau au yaourt 

Lundi 29 Mardi 30 Jeudi 02 Vendredi 03 

Betteraves HVE 
Tandoori de volaille 

Farfalles HVE 
Petit Suisse sucré 

Fruit frais 

Boulgour petits pois maïs vinaigrette 
Jambon HVE sauce charcutière 

Flageolets 
Vache qui rit 

Entremet au chocolat 
 

Tomates concombre et maïs BIO nature 
Couscous BIO et boulettes de bœuf BIO 

Semoule BIO 
Emmental BIO 

Purée de Pomme banane BIO 

Quiche Lorraine 
Pavé de poisson blanc sauce 

cressonnette 
Gratin de chou-fleur 

Tomme  noire 
Fruit frais 

    

Menu de cantine : avril 2024 

Vacances de printemps


