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Menu de cantine : avril 2023

B Lundios =bi,

Mardi 0¢

i Jeudi 06

V' Vendredi 07

Concombres Vinaigrette
Jambon grill, sauce tomate HVE
Haricots verts
Camembert
Compote

Galade verte
Pizza au fromage
Poélée campagharde
guisse aromatisé
Fruit de saison

Tomates, radis
Poulet rOti qux raisins
Pommes noisette
Suisse sucré
Brownie

Gaucisson 3 l'ail
Gratinh de pomme de terre, Chou-fleur
et julienne de legumes
Pyrénées
Compote de pommes

Clest pour
=T toil

Bon
[undi de

Betteraves Vinaigrette
Escalope de Volaille panée, ketchup
Pomme de terre quartiers
Fromasge frais — sucre

Carottes rapées
TRoti de dinde aux poivrons
Semoule
Mimolette

cConcombres, tomates et mais
Parmentier de poisson
guisse sucreé
Cake aux pépites de chocolat

Yaourt pulpé

Paques) Madeleine Fruit de saison « Maison »
B8 Lundiz Mardi 18 \Yg Jeudi 20 =ulbig, B§ Vendredi21
Calade basque (pommes de terre,
Radis beurre tomates, thon) Tomates Paté de campaghe
ROt de porc au jus Paupiette de veau, Creme aux Omelette ketchup Emincé de volaille basquaise
Haricots blancs champighons Coquillettes Purée
Brie Haricots verts Camembert Yaourt gromatisé
Liégeois vanille Fondu président Compote Fruit de saison

B B Viande origine France

i produits locaux

&2 produits de saison

V’ produit végétarien

HVE : Haute Valeur Environnementale

AVIS AUX PARENTS : les annulations et/ou inscriptions a la cantine doivent étre effectuées 48 heures a I’avance avant 10h, jours ouvreés sur le portail famille pour permettre au traiteur de

s’organiser. Merci de votre compréhension.




